
是我们土地精华的荟萃制作。

产地
Fiano di Avellino DOCG

葡萄品种
（菲亚诺）

酒精发酵
不锈钢槽内 16/18 °C 发酵。

熟成
不锈钢槽内熟化大约 4 个月。

品鉴
独一无二的金黄色，闪耀着绿色反光。气息极具
地中海风情，比如柑橘等新鲜花朵、黄桃以及糖
渍柑橘。味蕾感受到柔和葡萄藤的典型口感，清
爽感和矿物质味道令其更加完美。

配餐建议
这款白葡萄酒最适合搭配壳类水产、酱汁鱼和烧
烤海鲜。


