FALANGHINA

In Sannio wurden die Rebstocke seit der
Rémerzeit nach der ,Falanga“-Methode gezogen.
Daher der Name Falanghina.

Name
Falanghina del Sannio DOC

Rebsorte
Falanghina

Garung
In Edelstahltanks bei 16/18 °C.

Ausbau
5 Monate in Stahl mit einem Aufenthalt auf
eigenen Hefen.

Beschreibung

Der Wein zeigt sich in einem hellen Strohgelb
mit aquamarinfarben reflexen. Sein intensives
und aromatisches Bukett enthiillt den Duft weifer
Friichte. Der ausgewogene Geschmack
beeindruckt durch Intensitat und Frische, und
durch sein klares, aromenreiches Finish.

Serviervorschlag
Empfohlen zur Vorspeisen,zur Meereskiiche,
Gemiise und frischen Kase.
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