
ヴェズヴィオ火山で栽培されるブドウは、イエ
ス・キリストの涙（ ）から生ま
れたという伝説があります。ヨーロッパでも屈
指の大火山の麓。この素晴らしい舞台で栽培さ
れる弊社の最高の土着品種白ブドウから誕生す
るワインです。

呼称

ブドウの品種
コーダ・ディ・ヴォルペ種とファランギーナ種

発酵
ステンレスタンクで ～ ℃で発酵。

瓶詰め前の熟成
ステンレスタンクでブドウに付いている酵母菌
を残したままで約 か月間熟成。

官能検査
クリスタルのように澄んだ藁のような黄色。白
ブドウや柑橘類のピールのアロマを感じさせる
フレッシュな香り。長く続くアロマ、丸みのあ
る、フレッシュな味、洗練されたなミネラル要
素を持つ。

ワインと組み合わせる料理
食前酒として、ありとあらゆる前菜、魚、野菜
を材料とした料理に合う。


