
Rubrato 的葡萄源自伊尔皮尼亚地区的核心地带，
充分体现了幼龄 Aglianico（艾尔尼克）葡萄藤
令人愉悦的特质。

产区

葡萄品种
Aglianico（艾格尼科）

发酵
在不锈钢槽中发酵和浸渍 2-3 个星期。

熟成
在不锈钢桶中熟化大约 8 个月。

陈化
瓶装后至少 6 个月。

品鉴
浓郁清澈的红宝石色泽， 散发出野生黑色水果、
甘草和灌木丛的迷人气息。 口感平衡，新鲜水
果的清新回味，最后还可品出淡淡的香醋味。

配餐建议
最适合搭配烤制红肉和白肉，帕尔马干酪焗茄子
和那不勒斯夹馅米饼。


